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CARTA DE TAPASCARTA DE TAPAS
CALAMARES FRITOS   ..............................................................   $  12.900
Anillos de calamares rebozados, fritos con salsa de la península.

CAMARONES AL PIL PIL   ..........................................................   $  15.900
Camarones salteados en aceite de oliva con ajo, guindilla aromatizada al
vino blanco (picante).

KOKOTXAS DE MERLUZA AUSTRAL AL PIL PIL   .........................   $. 15.900
Kokotxas de merluza austral salteados 
en aceite de oliva con ajo, guindilla aromatizada al vino blanco (picante).

KOKOTXAS DE MERLUZA AUSTRAL AL JEREZ Y ENELDO   ...........   $  15.900
Kokotxas de merluza austral guisadas con aceite de oliva
Jerez y eneldo

CARPACHO DE PULPO   ............................................................   $  19.900
Láminas de pulpo aderezadas con jugo de limón,  aceite de oliva, Alcaparras
y queso parmesano.

CEBICHE TXIPIRON   .................................................................   $  15.900
Camarones y ostiones aderezados con jugo 
de limón, Aceite de oliva, cebolla, pimientos 
y ciboulette.

CHAMPICAMARONES   .............................................................   $  15.900
Camarones y champiñones salteados al ajillo  y aceite de oliva.

OSTIONES GRATINADOS   ........................................................   $  16.900
Ostiones con salsa de queso, queso parmesano  y tostadas gratinadas.

JAMÓN SERRANO   .................................................................   $   13.500
Jamón serrano de pierna en laminas. 

JAMÓN SERRANO IBÉRICO DE BELLOTA, JABUGO   ...................   $   29.500
Jamón Serrano pata negra de jabugo en láminas

TORTILLA ESPAÑOLA   ............................................................   $     8.900
Huevos, patatas, cebolla y pimientos.

TORTILLA RIOJANA   ...............................................................    $   11.900
Huevos, patatas, chorizo riojano, cebolla, pimientos.

TORTILLA DE PATATAS CON TROPEZONES    ............................   $    12.500
Huevos, patatas, jamón, chorizo riojano, cebolla y pimientos.

TORTILLA MEDITERRANEA   ......................................................   $   12.500
Huevos, patatas, aceitunas negras, verdes,  champiñones, cebolla y
pimientos.

TORTILLA CABRALES   .............................................................   $   12.900
Huevos, patatas, queso de cabra, chorizo riojano,  cebolla y pimientos.

TORTILLA DE CAMARONES   .....................................................   $   15.900
Huevos, camarones, cebolla y pimientos.
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CARTA DE TAPASCARTA DE TAPAS
PATATAS BRAVAS CON CHORIZO RIOJANO  ..............................   $  11.500
Patatas doradas con salsa picante y chorizo 
Riojano

PIMIENTOS RELLENOS   .............................................................   $ 12.500    
Pimientos del piquillo rellenos de picadillo
Y salsa de tomates (Solo en temporada)

PINCHO MORUNO   ...................................................................   $  11.500
4 brochetas con carne de res, cerdo y 
Choricillos

PINCHO DE CAMARONES   .........................................................   $  11.500
4 brochetas con camarones grille

MONTADITOS DE JAMON SERRANO   ..........................................   $  11.500
Tostadas aderezadas con aceite de oliva, 
orégano,   tomate,Laminas de jamón 
serrano y aceitunas rellenas.

MONTADITOS DE ATUN GRILLADO A LA PIMIENTA   ....................   $  12.500
Tostadas aderezadascon aceite de oliva, 
orégano, tomate, Láminas de atún grillado 
a la pimienta y aceitunas rellenas

MONTADITOS DE QUESO MANCHEGO   .......................................   $ 11.500
Tostadas aderezadas con aceite de oliva, 
orégano, tomate, Laminas de queso 
manchego y aceitunas rellenas

TOSTA DE SARDINAS Y TOMATE AL AJILLO   ...............................   $ 12.500
Tostadas con sardinas sobre láminas de 
tomate al ajillo

ATUN Y CHAMPIÑONES SALTEADOS AL AJILLO   .........................   $12. 900
Trozos de atún y champiñones salteados al ajillo

ALBONDIGUILLAS A LA DIABLA   .................................................   $ 11.500
Albondiguillas de res con salsa de su cocción 
Picante

CROQUETAS DE JAMON SERRANO   ............................................   $ 11.500
Croquetas, harina, leche, cebolla, ajo, jamón serrano

CHORIZO A LA SIDRA   ...............................................................   $ 11.500 
Chorizo Riojano cocinado en sidra

EMPANADILLAS DE CAMARON QUESO   .......................................   $ 11.500
6 Empanadillas rellenas de camarón y queso

EMPANADILLAS DE PINO   ...........................................................   $ 11.500
6 empanadillas rellenas de pino de tres carnes
Y chorizo
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NUESTRAS ESPECIALIDADES INCLUYEN UNA GUARNICIÓN TRADICIONAL COMO: ARROZ,
PURÉ, PAPAS FRITAS O ENSALADA SURTIDA, EXCEPTO LOS PLATOS QUE YA LA INCLUYEN

EN SU PREPARACIÓN

CARNES DE RESCARNES DE RES
FILETE RELLENO DE CAMARONES   ........................................   $19.500
Medallones de filete de res, grille, rellenos con camarones.

FILETE TXIPIRON   ................................................................   $19.500
Medallones de filete sobre cebolla y panceta sofrita, cubierto 
con láminas de patatas fritas 

FILETE A LA RIOJANA   ..........................................................   $19.500
Medallones de filete de res en salsa de chorizo riojano  y tomates,
aromatizada al vino tinto.

FILETE A LA SEVILLANA   ......................................................   $19.500
Medallones de filete de res en salsa de aceitunas sevillanas 
y champiñones a la crema.

FILETE CHAMPIQUESO   ........................................................   $19.500
Medallones de filete de res con champiñones y queso fundido.

FILETE DE RES AL AJO ARRIERO   ..........................................    $19.500
Trozos de filete de res salteados en aceite de oliva ajos, 
guindilla (picante)  y aromatizado al vino blanco.

FILETE MURCIANO   ..............................................................   $19.500
4 lonjas de filete de res grillé a la pimienta, sobre champiñones, 
olivas verdes, negras. Pimientos al ajillo Y papa chaucha.

FILETE Y CAMARONES SALTEADOS   ......................................   $19.500
Trozos de filete de res y camarones salteados en aceite 
de oliva aromatizado al vino blanco.

FILETE Y CHAMPIÑONES SALTEADOS    ..................................   $19.500
Trozos de filete de res y champiñones salteados en 
aceite de olivaaromatizado al vino blanco

FILETE DE RES SALSA ROQUEFORT   .......................................   $19.500
Medallones de filete de res grille con salsa de queso roquefort 
a la crema

FILETE A LA PIMIENTA   .........................................................   $19.500
Medallones de filete de res con salsa de pimienta recién molida

FILETE AL AJILLO CON ARROZ CALDOSO   ...............................$19.500
Trozos de filete de res al ajillo, salteados en aceite de oliva 
sobre arroz  caldoso a las dos setas
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NUESTRAS ESPECIALIDADES INCLUYEN UNA GUARNICIÓN TRADICIONAL COMO: ARROZ,
PURÉ, PAPAS FRITAS O ENSALADA SURTIDA, EXCEPTO LOS PLATOS QUE YA LA INCLUYEN

EN SU PREPARACIÓN

PESCADOS Y MARISCOSPESCADOS Y MARISCOS
ALBACORA A LA VASCA   ....................................................   $19.500
Albacora grille con pimientos rojos y ajos salteados

ALBACORA CON OSTIONES GRATINADOS   ..........................   $19.500
Albacora grille con ostiones y queso fundido gratinados al horno

ATÚN GRILLE A LA PIMIENTA Y ALCAPARRAS   ......................   $19.500
Lomo de atún grille con pimienta negra y alcaparras  salteadas en
mantequilla

ATÚN CON OSTIONES Y CAMARONES AL AJILLO   .................   $19.500
Lomo de atún grille con camarones y ostiones salteados al ajillo y 
aceite de oliva

CONGRIO AL AJO ARRIERO   ................................................   $19.500
Trozos de congrio salteados en aceite de oliva ajos, guindilla y
aromatizado  
 al vino blanco

CONGRIO SALSA DE CAMARONES   ......................................   $19.500
Filete de congrio grille en salsa de camarones a la crema

CONGRIO CON ALCAPARRAS Y 
CHAMPIÑONES AL LIMÓN   ..................................................   $19.500
Filete de congrio grille con alcaparras y champiñones salteados en
aceite de oliva aromatizado con Vino blanco y limón

MERLUZA AUSTRAL A LA VIZCAÍNA   ...................................   $17.900
Lomos de merluza austral en salsa de tomates frescos, ajos y pimientos
rojos.

MERLUZA A LA GALLEGA   ...................................................   $17.900
Lomos de merluza en su cocción, pimiento, rojo y verde, guisantes,
  ajo y patatas.

MERLUZA AUSTRAL CON CAMARONES GRATINADOS   ..........   $19.500
Lomo de merluza austral con camarones aderezados y queso
gratinado

MERLUZA AUSTRAL CON ANILLOS DE CALAMARES 
Y  CAMARONES   .................................................................   $19.500
Lomo de merluza austral con anillos de calamares y  camarones 
salteados en mantequilla

MERLUZA AUSTRAL CON MARISCOS SALTEADOS   ................   $19.500
Lomo de merluza con mariscos en variedad salteados en mantequilla

SALMON A LA NAVARRA   ...................................................   $19.500
Salmón y láminas de jamón serrano grilla
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NUESTRAS ESPECIALIDADES INCLUYEN UNA GUARNICIÓN TRADICIONAL COMO: ARROZ,
PURÉ, PAPAS FRITAS O ENSALADA SURTIDA, EXCEPTO LOS PLATOS QUE YA LA INCLUYEN

EN SU PREPARACIÓN

PESCADOS Y MARISCOSPESCADOS Y MARISCOS
SALMON CON OSTIONES AL AJILLO   ...................................   $19.500
Salmon grille con ostiones salteados en aceite de oliva y ajo picado  
 
TRUCHA A LA NAVARRA   ....................................................   $19.500
Trucha horneada rellena de jamón serrano.

TRUCHA RELLENA DE CAMARONES AL AJILLO   .....................   $19.500
Trucha horneada rellena de camarones salteados al ajillo.

PULPO A FEIRA O PULPO A LA GALLEGA   .............................   $18.900
Trozos de pulpo y patatas cocidas con pimentón y aceite de oliva

PULPO A LA MUGARDESA   ..................................................   $19.500
Trozos de pulpo en su jugo con salteado de cebolla, pimientos y ajo, 
con patatas.

PULPO A LA MEDITERRANEA   ..............................................   $19.500
Trozos de pulpo salteados al ajillo con olivas negras, verdes, 
champiñones y espárragos.

CEBICHE DE PULPO   ............................................................   $19.500
Láminas de pulpo aderezadas con jugo de limón, cebolla, pimentón,
 ciboulette y aceite de oliva.

PULPO GRILLE CON ARROZ CALDOSO   ................................   $19.500
Pulpo grille sobre arroz caldoso a la crema y queso con emulsión de
albahaca.

PINCHOS DE PULPO Y OSTIONES GRILLE AL ALI OLI   .............   $19.500
2 brochetas largas con trozos de pulpo y ostiones a la plancha al ali
oli. Sin acompañamiento

CAMARONES A LA PLANCHA   .............................................   $18.900
8 grandes camarones enteros, grillados con aceite de oliva. 
Sin acompañamiento 

MARISCOS SALTEADOS CON ARROZ CALDOSO   ..................   $19.500
Camarones, ostiones, mejillones, navajuelas, anillos de calamares
pinza de jaiba, Salteados a la mantequilla, sobre arroz caldoso a la
crema y queso 
con emulsión de albahaca.
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NUESTRAS ESPECIALIDADES INCLUYEN UNA GUARNICIÓN TRADICIONAL COMO: ARROZ,
PURÉ, PAPAS FRITAS O ENSALADA SURTIDA, EXCEPTO LOS PLATOS QUE YA LA INCLUYEN

EN SU PREPARACIÓN

ESPECIALIDADESESPECIALIDADES
PAELLA TRADICIONAL (valor por persona)   ..............................   $15.900
Paella tradicional, arroz, cerdo, ave, mejillones y almejas en su concha,
calamares, navajuelas, Camarones y chorizo. Mínimo para dos personas,
demora 40 minutos.
X2 $ 31.800, X3 $ 47.700, X4 $ 63.600, ETC…

PAELLA DEL SEÑORITO (valor por persona)   .............................   $17.900
Paella con arroz, cerdo, ave, chorizo, mejillones, ostiones, navajuelas, 
camarones, calamares, Pulpo, Sin conchas. Mínimo para dos personas,
demora 40 minutos. 
X 2 $ 35.800, X3 $ 53.700, X 4 $ 71.600, ETC….

PAELLA NEGRA (valor por persona)   ........................................   $17.900
Paella con arroz, cerdo, ave, mejillones, ostiones, machas,  camarones,
calamares, pulpo,  Calamares rellenos, tinta de calamar, sin conchas.
Mínimo para dos personas, demora 40 minutos.
X2 $ 35.800, X3 $ 53.700, X 4 $ 7.600, ETC…

PAELLA MARINERA (valor por persona)   ..................................   $19.500
Paella con arroz, camarones, jaiba, pulpo, navajuelas,  ostiones,
mejillones, merluza austral,  chorizo Riojano, mínimo para dos personas,
demora 40 minutos. X2 $ 39.000, X3 $ 58.500, X 4 $ 78.000, ETC…

PAELLA VEGETARIANA (valor por persona)   .............................   $17.900
Paella con arroz, espárragos, fonditos de alcachofa, champiñones,
salteado de vegetales. Mínimo para dos personas, demora 40 minutos.
X 2 $ 35.800, X3 $ 53.700, X 4 $ 71.600, ETC….

FIDEUÁ (valor por persona)   ....................................................   $17.900
Preparación de fideos con mariscos y pescado, 
mínimo para dos personas, Demora 40 minutos
X 2 $ 35.800, X3 $ 53.700, X 4 $ 71.600, ETC….

TXIPIRONES EN SU TINTA   .......................................................   $19.500
Calamares rellenos con pino de jamón cocinados  en su propia tinta

RABO DE TORO A LA ANDALUZA   ............................................   $18.900
Rabo de res en su cocción aromatizado al vino blanco,  clavo de olor.

RIÑONES AL JEREZ   .................................................................   $18.900
Riñones de res en salsa española aromatizados al jerez.

CALLOS A LA MADRILEÑA   .........................................................$18.900
Callos de res cocinados con salsa de tomates naturales, chorizo Riojano y
pimientos rojos

LENGUA A LA SEVILLANA   .......................................................   $18.900
Lengua de res con salsa de aceitunas Sevillanas y champiñones a la
crema.

LENGUA SALSA NOGADA   .......................................................   $18.900
Lengua de res con salsa de nueces partidas.

COCIDO MADRILEÑO (PUCHERO)   ............................................   $18.900
Carne de res, cerdo, panceta, chorizo riojano, chorizo blando, morcilla,
repollo, patatas y garbanzos en su cocción, se sirve primero su sopa.

FABADA ASTURIANA   ..............................................................   $18.900
Fabes (porotos) con chorizo, jamón serrano, carne de cerdo, panceta y
morcilla en su cocción
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NUESTRAS ESPECIALIDADES INCLUYEN UNA GUARNICIÓN TRADICIONAL COMO: ARROZ,
PURÉ, PAPAS FRITAS O ENSALADA SURTIDA, EXCEPTO LOS PLATOS QUE YA LA INCLUYEN

EN SU PREPARACIÓN

CARNES EXOTICASCARNES EXOTICAS
CORDERO - CERDO - CAZA Y CORRALCORDERO - CERDO - CAZA Y CORRAL

CODORNICES ESCABECHADAS A LA ESPAÑOLA   ......................   $ 19.500                       
Tres codornices con vegetales en escabeche, 
panceta, chorizo y patatas

CORDERO ESTOFADO AL ESTILO MANCHEGO   ..........................   $19.500
Garrón de cordero en su propia cocción, vegetales, 
ajada y patatas.

CHULETILLAS DE CORDERO AL ROMERO   ..................................   $19.500
6 Chuletillas de cordero grille, aromatizadas al romero,
con patatas, ajos y pimientos salteados.
 
FILETE DE CORDERO A LA CASTELLANA   ...................................   $19.500
Filete de cordero grille con rodajas de calabacín, tomate y 
champiñones grillados

CRIADILLAS DE CORDERO EN FRICASE   .....................................   $19.500
Criadillas de cordero guisadas con ajo, cebolla, 
pimientos, champiñones, huevo y patatas.

LENGUAS DE CORDERO AL AJILLO    ..........................................   $19.500
Lenguas de cordero en su cocción al ajillo, 
perejil y pimientos salteados

SOLOMILLO CHILINDRÓN   .......................................................   $18.900
Filete de cerdo grillé con salsa de jamón serrano, 
tomates frescos, cebolla, ajos y pimientos rojos.

SOLOMILLO ROQUEFORT NOGADO   .........................................   $18.900
Filete de cerdo grillé con salsa de queso roquefort y nueces picadas

CIERVO CON CHOCOLATE A LA CATALANA   .............................   $19.500
Ciervo guisado en su cocción con vegetales y chocolate 
al coñac, perejil y patatas.

CIERVO A LA BATURRA   ...........................................................   $19.500
Ciervo en cocción de berenjenas y tomates licuados al vino tinto
Con dos setas y patatas.

JABALI EN ADOBO AL ESTILO DEL CAZADOR   ............................   $19.500
Carne de jabalí macerado de vísperas con vinagre de vino tinto y 
guisado, Cebolla, apio, tomates, pimientos, ajo, tomillo a la sidra y
licuados, servido con almendras crocantes y patatas.

PATO DESHUESADO CON SALSA DE MANZANAS Y SIDRA   ........   $19.500
Pato deshuesado relleno con panceta en su cocción con vegetales, 
patatas, sidra, triple sec y manzanas caramelizadas.

PATO CONFITADO AL VINO TINTO CON SALSA DE DOS SETAS   ..   $19.500
Muslo de pato confitado con salsa de dos 
setas a la crema, sobre puré de patatas con aceitunas.

CONEJO A LA BARCELONESA   ..................................................   $19.500
Conejo guisado con, vegetales, pancetas, butifarras 
y habas peladas, patatas doradas.

ANGULAS AL PIL PIL   ...............................................................   $19.500
Angulas, ajos y guindilla (picante) salteadas 
en aceite de oliva aromatizado al vino blanco.

inicio



SOPAS

ENSALADAS Y
GUARNICIONES

ENSALADA DE ATÚN   ..........................................................   $. 8.900
Lomos de atún, alcachofa, espárragos, lechuga, palta, tomate

ENSALADA CESAR   .......,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,...........   $. 8.900
Pollo, lechuga, anchoas, pan frito, queso parmesano

ENSALADA CATALANA   ......................................................   $. 8.900
Lechuga, pepino, aceitunas verdes y negras, jamón serano, anchoas

ENSALADA WALDORF   ........................................................   $. 8.900
Apio, manzana, nueces, jugo de naranja, jugo de limón,nueces, crema

ENSALADA DE PALMITOS   ...................................................   $  8.900  

ENSALADA DE PALMITOS PALTA TOMATE   ...........................   $  9.900

PAPAS A LA ESPAÑOLA   .....................................................   $  6.900

CHAMPIÑONES SALTEADOS   ...............................................   $  6.900

PURE DE PALTA   ..................................................................   $  6.900

SOPA DE AJO   ....................................................................   $  7.900
SOPA DE CEBOLLA   .............................................................   $  7.900
SOPA DE PAN Y HUEVO   ......................................................   $ 7.900 
SOPA MARINERA..................................................................  $18.900
Merluza austra en cocción de mariscos y vejetales

  POSTRES
ARROZ CON LECHE   ................................................................   $ 4.900
LECHE ASADA   ........................................................................   $ 4.900
NATILLA   .................................................................................   $ 4.900
CREMA CATALANA   .................................................................   $ 4.900
CREME BRULEÉ   .......................................................................   $ 6.900
CASTAÑAS EN ALMIBAR   .........................................................   $ 7.900
PURE DE CASTAÑAS   ...............................................................   $ 7.900
PAPAYAS AL JUGO   .................................................................   $ 6.900 
PANQUEQUE CELESTINO   .........................................................   $ 5.900
PANQUEQUE CELESTINO CON HELADO   ....................................   $ 6.900
PANQUEQUE ACARAMELADO DE MANZANA   ............................   $ 6.900
PANQUEQUE ACARAMELADO DE  MANZANA CON HELADO   .......  $ 8.900
PANQUEQUE ACARAMELADO DE PAPAYA   ................................   $ 8.900
PANQUEQUE ACARAMELADO DE PAPAYA CON HELADO   ..........   $10.900
TORTILLA AL RON   ..................................................................   $12.900
COPA DE HELADOS ARTESANALES   ..........................................   $ 4.900
ENSALADA DE FRUTAS   ............................................................   $ 4.900
CHURROS CON HELADO   .........................................................   $ 5.900
TIRAMISÚ   ...............................................................................   $ 5.900
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BEBIDAS   .................................................................................   $2.500
AGUA MINERAL PUYEHUE   ........................................................   $2.500
AGUA MINERAL ANDES MOUNTAIN 750   ...................................   $4.500
TONICA FENTIMANS   ................................................................   $3.900
TONICA FENTIMANS LIGHT   ......................................................   $3.900
JUGOS NATURALES   .................................................................   $3.900
VITAMINA DE NARANJA   ...........................................................   $4.900
VITAMINA DE MANGO   .............................................................   $4.900
VITAMINA DE ARANDANO   .......................................................   $4.500
VITAMINA FRAMBUEZA   ...........................................................   $4.500
VITAMINA DE FRUTILLA   ............................................................   $4.500
VITAMINA DE PIÑA   ..................................................................   $4.500

CAFÉ EXPRESS CHICO   .............................................................   $2.500
CAFÉ EXPRESS GRANDE   ..........................................................   $2.900
CAFÉ CORTADO   ......................................................................   $2.900
CAFÉ CORTADO GRANDE   .........................................................   $3.500
CARAJILLO NACIONAL   ............................................................   $4.900
CARAJILLO IMPORTADO   ..........................................................   $7.900
CAFÉ IRLANDES   .......................................................................   $7.900
TÉ FINAS SELECCIONES   ...........................................................   $2.500
HIERBAS FINAS SELECCIONES   ..................................................   $2.500

BEBIDAS

CAFE E INFUSIONES

CERVEZAS

CERVEZA KROSS GOLDEN ALE   ............................................   $2.900
CERVEZA KROSS PILSEN LAGER   ..........................................   $2.900
CERVEZA KROSS 5 ANOS ANIVERSARIO   ..............................   $3.400
CERVEZA KROSS STOUT (NEGRA)   ........................................   $3.200                    
CERVEZA KROSS LAGER MAIBOCK   ......................................   $3.200                     
CERVEZA CORONA LIGHT   ...................................................   $2.900 
CERVEZA CORONA   .............................................................   $2.900
CERVEZA STELLA ARTOIS LAGER   .........................................   $2.900
CERVEZA MAHOU (ESPAÑOLA)   ...........................................   $2.900
CERVEZA MAHOU 500 CC LATA (ESPAÑOLA)   ........................  $3.400
CERVEZA ESTRELLA DAMM BARCELONA   ..............................   $2.900
CERVEZA ESTRELLA DAMM SIN GLUTEN   ...............................   $2.900
CERVEZA INEDIT DAMM   .......................................................   $2.900
CERVEZA A.K. DAMM   ..........................................................   $2.900
CERVEZA CUSQUEÑA PILSEN   ...............................................   $2.900

SIN ALCOHOL  

CERVEZA MAHOU SIN ALCOHOL   .........................................    $2.900
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APERITIVOS Y LICORES
SANGRIA   ...............................................................................   $ 4.500
JARRA DE SANGRÍA 1LITRO   .....................................................  $ 11.900
ZURRACAPOTE   ......................................................................   $ 4.500
COPA DE ESPUMANTE   .............................................................   $ 4.500
COPA DE VINO RESERVA   .........................................................  $ 3.900
PISCO SOUR   ...........................................................................  $ 4.500
PISCO SOUR CATEDRAL   ..........................................................   $ 7.900
PISCO SOUR PICA, JENGIBRE   ..................................................   $ 5.900
PISCO SOUR PICA, JENGIBRE CATEDRAL   ..................................  $ 8.500
CHARDONAY SOUR   .................................................................  $ 4.500
AMARETTO SOUR   ....................................................................  $ 4.900
BITTER BATIDO   ........................................................................  $ 4.500
BRANDY TORRES 10   ................................................................  $ 8.900
BRANDY TORRES 20   .............................................................   $ 12.900
BRANDY CARDENAL MENDOZA   .............................................   $ 15.900
BRANDY CARLOS I    ...............................................................   $ 15.900
JEREZ SOUR NACIONAL   ..........................................................   $ 4.500
JEREZ TIO PEPE   ......................................................................   $ 9.500
KIR ROYAL   .............................................................................   $ 5.900
MARTINI SECO   .......................................................................   $ 5.900
MARTINI BIANCO O ROSSO   ....................................................   $ 5.900
APEROL SPRITZ   ......................................................................   $6.900
RAMAZZOTTI SPRITZ ROSATO   ...............................................   $ 6.900
RAMAZZOTTI SPRITZ VIOLETTO   ............................................... $ 6.900
ST-GERMAIN   ..........................................................................   $ 7.900
TEQUILA MARGARITA   .............................................................   $ 6.900
VAINA   ...................................................................................   $ 4.500
WHISKY SOUR  ........................................................................   $ 6.900
BLOODY MARY   ........................................................................ $ 6.900
CAMPARI   ................................................................................ $ 6.900
NEGRONI   ...............................................................................   $ 6.900
CLAVO OXIDADO   .................................................................   $ 10.900
DRAMBUIE   .............................................................................   $ 9.500
GRAND MARNIER   ..................................................................   $ 12.900
LIMONCELLO   .........................................................................   $ 8.900
PAXARAN   ..............................................................................   $ 8.900
CHUPITO DE MANZANA   ..........................................................   $ 8.900
BAILEYS   .................................................................................   $ 8.900
AMARETTO DI SARONNO   ........................................................   $ 8.900
FRANGELICO   .........................................................................   $ 8.900
ANIS CHINCHON   ....................................................................   $ 9.500
GIN BEEFEATHER O TANQUERAY   .............................................   $ 7.900
GIN BOMBAY   .........................................................................   $ 9.500
GIN BULDOG   ..........................................................................   $ 9.500
GIN HENDRICK´S   ...................................................................   $ 11.900
JUGO DE TOMATE ALIÑADO   ....................................................   $ 4.900
CAIPIRIÑA   .............................................................................   $ 6.900
CAIPIROSKA   ..........................................................................   $ 6.900
MOJITO   .................................................................................   $ 6.900
PISCO ALTO DEL CARMEN 35°   .................................................   $ 5.900
PISCO ALTO DEL CARMEN O MISTRAL 40°   ................................  $ 6.900
RON PAMPERO O BACARDI   .....................................................   $ 6.900
RON HAVANA AÑEJO RESERVA   ..............................................   $ 6.900
TOM COLLINS   ........................................................................   $ 6.900
VODKA STOLICHNAYA O SMIRNOFF   .......................................   $ 6.500
VODKA ABSOLUT BLUE   ...........................................................   $ 7.500
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  WHISKIE´S

BALLANTINES 6 AÑOS   ............................................   $  5.900
JB 6 AÑOS   .............................................................   $  5.900
JOHNNIE WALKER RED LABEL   ..................................   $  5.900
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL   .............................   $  9.500
JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK   ..........................   $12.900
JOHNNIE WALKER GOLD LABEL   ...............................   $15.900
JOHNNIE WALKER GREEN LABEL   .............................   $18.900
JOHNNIE WALKER SWING   .......................................   $18.900
JOHNNIE WALKER PLATUNUM LABEL   ......................   $23.500
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL   ................................   $45.000
GLENFIDDICH 12 AÑOS   ...........................................   $  9.500
JACK DANIEL’S   .......................................................   $  7.900
JACK DANIEL’S HONEY   ...........................................   $  9.500
JACK DANIEL’S GENTLEMAN JACK   ...........................   $15.900
JACK DANIEL’S BARREL   ...........................................   $18.900
CHIVAS REAGAL 12 AÑOS   .......................................   $  9.500
CHIVAS REAGAL 18 AÑOS   .......................................   $15.900

PISCOS
MONTE FRAILE 40º   .................................................   $  9.500
MONTE FRAILE 37,5º   ..............................................   $  7.500
ALTO DEL CARMEN 35º   ...........................................   $  5.900
ALTO DEL CARMEN 40º   ..........................................   $  6.900
ALTO DEL CARMEN ENVEJECIDO 40º   .......................   $  8.900
MAL PASO ESPECIAL 35 º   .......................................   $  6.900
MALPASO RESERVADO   ...........................................   $  7.500
GOBERNADOR 40º  ..................................................   $  7.500
FUBDO LOS NICHOS 35º   .........................................   $  6.900
FUNDO LOS NICHOS 40º   ........................................   $  7.500
HORCON QUEMADO 35º   .........................................   $  6.900
HORCON QUEMADO 40º   ........................................   $  7.500
HORCON QUEMADO 46º   .........................................   $  9.500
BAUZA ESPECIAL 35º   .............................................   $  4.900
BAUZA RESERVADO 40º   .........................................   $  7.500
BAUZA ANIVERSARIO 40º   ......................................   $  9.500   
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